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FICHA TECNICA

Panceta de cerdo (origen de la carne: ESPANA)
Magro de cerdo (origen de la carne: ESPANA)
Sal
Pimenton
Ajo fresco
INGREDIENTES -
Especias
Dextrina
Azucar (dextrosa)
Fécula de patata
Colorante (E-120, E-100)
CONDICIONES DE Conservar a temperaturas entre 0°c-4°c
ALMACENAMIENTO P
CADUCIDAD/ CONSUMO Consumir preferentemente antes de 30'dias desde fecha de
PREFERENTE fabricacién
ALERGENOS Este producto no contiene’alérgenos.
Ausenciade gltten.
RAZON SOCIAL/CIF EMBUTIDOSDECIEZA, S.L/ B-73706012
N°RGSEAA 103347/MU
DOMICILIO INDUSTRIAL C/ Cariada de la Horta, n° 67
30530 Cieza, Murcia
CONTROL DE CALIDAD Empresa conssistema APPCC implantado, sistema preventivo para
DEL PRODUCTO garantizar la inocuidad de los alimentos
TIPO DE TRIPA Tripa de cordero. Tripa comestible
Producto para’ser cocinado por encima de los 65°c antes de su consumo.
USO PREVISTO Dgstinado a todo tipo de consumidor, excepto personas sensibles a este
tipe, de alimento.
PESO APROXIMADO 300 gramos/unidad
LOTEADO Ca}da principio de ano empezamos con cada producto con el lote n° 01 y
asi sucesivamente.
DECLARACIONDE No contiene
OGM )
VALOR ENERGETICO 1439 Kj/346 Kcal
GRASAS 259¢g
- - De las cuales
INFORMACION 10.54 g
NUTRICIONAL POR CADA SATURADAS
100 G DE PRODUCTO HIDRATOS DE CARBONO 147 ¢g
- De los cuales
AZUCARES 040¢
PROTEINAS 136¢g
SAL 2.14 g
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PARA LA ELABORACION DE LA FICHA TECNICA, SIGMA UTILIZA LA INFORMACION FACILITADA POR EL CLIENTE, CONFIANDO EN SU PRECISION Y
VERACIDAD CON EL FIN DE ASEGURAR UN PRODUCTO FINAL ACORDE A SUS REQUERIMIENTOS.
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